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D E

Z:BEE P &I EDER:

Zeep is ecne meerdere of‘ mindere vette ze!fﬂan-
digheid , welke ontftaat uit de verdikking eener
Olie of een Vet, door middel van {cherp Lootr-
zout. Deeze verklaaring is tOEp‘leEll_]k op alle
foorten van Zecpen 5 en naardien Olie en vettig-
heid zich niet met water vermeng,en, zoo doen
78 zqus volkomen , 200 ras zij tot Zeep ovcrﬂe-
bragt zijn, zonder daarom de elﬂen{'chap te heb-
ben verlooren , die ze te védren bezaten, om vet-
tigheden optelosfen. De Zeep is derhalven zeer
gefchikt, om de veFrfge (_)nzﬁiverllxeden van‘\;_vo_l,‘
linnen , handen, enz. wegteneemen. Wat de ge-
noemde zelfftandigen aangaat, zoo dienen ter be-
reiding der Zeep alle uitgeperste Olieén, als die
der amandelen, hazennooten, lijnzaad, raapzaad ,
en der flaapbollen; als mede de dierlijke talk, en
vischtraan,

Van de traan outf’mat eene Zeep, zeer ﬂefdnkt
om linnengoed zeer zuiver te wws(nhcn, hetzelve
verkrijgt *er echter een’ flechten reuk van, welke
nochtans aoor het blcel\en verdreeven \vordt.

De beste Zeep ontftaat uit zujvere :Jvenohe,
en zoodanige bereidt men te Alikanté, en in de
Provence, wit en gemarmerd. Domgmns is de
witte Wl.“kt.l, maar zij wordt echter, door lang”

A B.id
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heid van tijd , op eene drooge plaats, vrij hard,
en zij verdient den voorrang, om fijne goederen
mede te wasfchen, naardien de gemarmerde harder
en fcherper is. De fijne oliéen worden niet zoo
ligt tot Zcep, dan de vetten en lijvigen, en de
Zeepfieders gebruiken de gemeene olieén, offchoon
ze van een’ flechten reuk zijn, indien ze flechts
helder zijn. In Frankrijk is de Olijvendlie in gee-
ne genocgzaame hoeveelheid, voor Zeepfieders ;
hierom bekoomen zij dezelve ook uit Tunis, Si-
cilién, Candia, Napels, Genua, de Spaan(che
kusten, de cilanden van den Archipel, enz. Naar-
dien de meesten dier olieén niet tot voedfel ge-
bruikt worden, zi'm ze goedkoop, en cchter zeer
gefchikt ter bereiding van Zeep.

Van de Loogzouten (Alcalifche Zouten), ge-
bruikt men , ter bereiding van harde Zeep in
broodéﬁ_, het zij witte of gemarmerde, (Spaane
{che Zeep genaamd) dé asfche van het Sodakruid,
(Kali); en tot de flechte, groene Zeep, bedient
men zich van witte of grijze potisch, welke men
daarénboven met ongebluschte kalk {cherper maakt.

De Levantfche asfche koomt wvan Tripoli, in
Syrién, en uit de Barbarifche eilanden; van Akra,
Conftantinopalen, Morea, en van de zwarte zee
naar Europa; en ontftaat uit de asfche van krui-
den, voornamenlijk van de Roquetta. Dit kruid
wordt gedroogd, en in kuilen verbrandt, van één-
voet diepte; geduurende de verbranding wordt de
ftof omgeroerd, en in deeze donkerkoleurige as-
{che vindt men harde brokken, die men Rochetta
noemt ;3 dezelve is de beste ftoffe ter bereiding

van
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van witte Zeep , -niettegenftaande tnen in tien
centenaars asfche naauwelijks vijftig ponden Ro-
chetta vindt, die op de tong eenen brandendm _
loquoutigen fmpak veréorzaakt. '

De Sodaisfche ontflaat uit verfcheidene {oorten
van het.krnid Kali ; dat-jaarlijks - gezaaid en ge:
. oogst wordt; rijp geworden zijnde, wordt het,
" in Auogustus, kort langs den grond afgefneeden ,

aan bundels gebonden, in kuilen verbrandt,  als

wanneer de asfche, ouder het omroeren, als eene
foort van lood te {aamen vloeit, welke men- eeni-
ge dagen in de kuilen aan de lucht en,de zon
_ bloot ftelt, om hard te-worden, waarna de masfa
door een ijzer in ftukken' verdeeld ‘wordt.. De
gefmolten flukken bijten. ten hoogften op de tong,
en zijn hard en zwaar.. Men ontvangt deeze {tof-
fe, onder den naam van Soda, uit Spanje, voor-
namenlijk uit- Alikante en Carthagena.. De goeds
Soda moet niet te hard, vol van kleine-gaatjes,
van eene zagte zeepiichtige feherpte op de tong
zijny en als men ’er: water op giet, eenen niet
oniiangenaamen loogrenk yergorzaaken.

De Potisch , die men uit Poolen, Duitschland
Danzig en Rusland ontvangt, bevat veel {cherp
loogzout, en ontftaac, als men -hout van aller=
Lande foort in gemetlelde kuilen verbrandt,  Het
alealisch  deel der potiisch heeft de natuur, van
het wijnfteenzout, tetwijl dat der Soda de grond-
ftoffe van het zeezout bevat:

Doorgaans bedicnen: zich de Franfche Zeepfies
ders van de Potisfche -alleen voor weeke Zeep.

In de groote bosfchen, van den Moefel tot den

A 2 : Rhijn,
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Rhiin , b. v. bij Saarlouis, maakt men, op vol
gende wijze , eene goede Potisfche,

Men zoekt oude, dikke boeken, of hageboeken
uit, klooft ze in flukken van tien tot twaalf voes
ten lang, vleit ze kruisgewijze op clkanderen,
{teekt ze in brand, maakt uit de asfche met wi-
ter een: deeg, weekt even zulk vuil en fponfig
hout in het deeg, en wanneer alle asfche in die
ftukken ingetrokken is, zoo legt men in groeven,
van drie voeten in ’t vierkant, op ijzeren roos-
ters en droog hout, de door asfche volgetrokken
ftukken, maakt ’er een.vuur van droog hout on-
der, en ziet een’ regen van Potisfche in de groe-
ven nederdruppelen. ” Men vaart voort met loog-
hout bij te voegen tot de kuil vol Potisfche is;
zuivert terftond de opperviakte: der asfche, en
fchuimt ze, nog heet zijnde, af, om ze, koud
geworden zijnde, aan ftukken te flaan, en in va-
ten voor ‘de lacht wel te bewaaren, dewijl zij
door de minfte vogtigheid vloeit,

De Potisch wordt veel zuiverer, als men ’er
zoo lang water op giete, tot de loog f{maakloos
i$, 2e voorts in ijzeren ketels laate uitdampen,
’er fleeds een weinig loog Dbijvoege , die heet
moet zijn, om dat zij anders overloopt; men
mindert het vuur naar maate dat zij dit wordt,
en emndel’jk vindt men een zeer hard zout in den
ketel, dat men ’er uit werke, en in een’ oven,
tusfchen twee vlammen', brandt en wit maakt:

Het hout van hooge bergen levert eene bleek-
blaauwe, van moerasfige plaatzen, eene roodich-
tige Potiisch. Op zulke wijze levert allerhande

hout
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hout Potiisch , voornamenlijk het harde; integen-
deel geeven de harsiichtige boomen flechte asfche.
Zommigen vervalfchen de Potisch met in de lucht
geleschte kalk.

Alle Zeepfieders koomen hierin overéen, dat de
kalk tot cene goede loog ondntbeerlijk zij; zij is
ook inderdaad noodig, om de tusfchenruimten der
zoutdeeltjes aantevullen, op dat het loogzout
fcherp en vast genoeg worde gemaakt, om de
olie te konnen verdikken, Ook leeriart de onder-
vinding , als men de loog aftapt, dat dezelve zwak
wordt, zoo dra de hijgevoegde kalk uitgeput is,
en men mag onderftellen, dat een¢ derde loog nog
zoude goed zijn geweest, indien zij, in flede van
gemeen water, kalkwater op de asfche gegooten
hadden. Derhalven wordt tot eene goede loog ook
goede kalk veréischt ; datis, eerst terflond gelesch-
tes want de kalk moet noodzaaklijk gebluscht wor-
den, voor men ze tot de Zeepfieding kan g:brui-
< ken. Zie in plaat . de Potdichiven, in welke te-
vens deeze asfche in de zoutkamer J. gebrand,
en de afrookketels voor de loog werhit worden.

In deezen oven ontftaat van onderen de asfche,
en dezelve kan men i: de kamer J. branden, of
tot long maaken, en in de ketels tot ecene fraaije
Potdsch laaten uitwazemen, Het Zeckruid (Kali)
wordt in de lucht gedroogd, in kuilen verbrandt,
welke van onderen naauwer zijnj; na de verbran-
ding harkt men ’er de koolen af, roert de vloei-
jende Soda ém, die ’er aks gefmolten glas uit.
ziet, en dezelve wordt bruin, als zij koud is.
Deeze Soda wordt van April tot in October ge-

A3 krand,
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brand. In.een’ klcinen oven van tweehonderd
ponden Soda , onderhoudt men het vuur ten min-

ften twaalf uuren, tot den oven geheel vol van
asfche is,

Tot hec gereedfchap des Zeepfieders behoort:
een ijzeren Roer'haak,' van ' twaalf voeten lang ,
om het vuur te porkelen; een lange houten Lini-
aal, om langs het zelve de groote tafels van Zeep
met een mes te doorlnijden; een Roerback, met
een’ fteel van negen voeten lengte, om de masfa
in den ketel te roeren, als men gemarmerde Zeep
maake; een ijzeren Sehoffel; een ijzeren Spadel,
om de kalk met de zouten te vermengen, en in
’t loogvat te brengen; ecen ijzeren Stamper, om
de Soda te {tampen; een Zeef, om de kalk te
zften; eén Troffel, om de gaaten en reeten dar
Zeepklompen digt te ftrijken ; een Strijkitok, als
cen halve citkel, om de witte Zeep te flrijkens
een houten Kam , met ijzeren tanden, om op de
vierkante Zeepkoeken de plaatzen te merken, waar
men ze tot Zeepbrooden moet fnijden; een kope-
reii Pan 'met een’ langen f{teel, om de loog en
olie uit de vaten te fcheppens een Mes van drie
voeten lengte, niet sen djzeren heft, om de Zeep
te fnijdens (de knegt beftuurt het deor de greep,
terwijl een ander aan een koord, ‘dat aan de greep
is vervonden , treke.) ‘een houten Tobbe of Eme
ther, om loog, ‘olie , of water aantedraagen ; een
koperen Draad met een’ greep aan beide einden,
om de Zeepklompen- déor t¢ fnijden ; - verglaasde
garde Nappen en Potten zonder henkfels , van
allerhande grootte,, om-olie te bewaaren , enz..

In




DE ZEEPSIEDER, 7

In 'kleine Zeepfiederijen heeft men één of meer
loogvaten op {tellingen of bakken , om de vaten
voor de loog ’er onder te zetten. Aan den bo-
dem der vaten zijn één of meer gaten, voor hou-
ten kraanen, in wier plaats men een prop van
ftroo fteekt, als de loog langzaam moet afloopen ,
wanneer ‘er kalk en zoutftoffen in de loogvaten
zijn. g

In de groote Zeepfiederij , tc Marfeille , zijn
vaste vierkante bewaarplaatzen voor kalk en zou-
ten , uit welken de loog gemaakt wordt.  Deeze
noemt men in de Provence: Bugadieres, en clders
Cuvieres.  leder is vijf voeten in ’t kruis, vier en
een half voeten hoog , en van platre tegels , met
kalk en cement gebouwt. Aan de kanten, bene-
denwaards , zijn kraanen, en onder dezelyen ope-
ningen , welke in de muur onder de aarde uit-
loopen. Ieder der Augadieres , Cer ftaan veclen
naast elkanderen,) heeft eecne foort van 1'egeiabnk
onder zich, welken men redicibon noemt soen de-
zelven hebben , onder den grond , tusfechenmuu-
ren , zoodanig , dat de loog uit jederen kraan,
in derzelver bijzonder redicibow koome. Een geut
leidt uit de pompen het water in de Bagadi;}cs,
door middel vau eenige kraanen,

De groote ketels , waarin de Zeep gekookt
wordt , zijn overéenkomftic met den aanleg der
Yabrick 3 zommigen ziin agt en cen half voeten
breed, en agt voeten diep; zij zouden veel houts
{paaren , als zij geheel van. metaal waren , want
de meesten hebben flechts een’ bodemftuk van
Zweedsch blik, of van koper, ter dikte van vier

Ay lij-
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lijnen, en ter diepte van tien duimen. Een fterk
werkman ftampt op een’ langen , harden en dik-
ken fteen, die zwart is, de zoutftoffen, met een’
zwaaren , ijzeren ftamper, tot ze de fijnheid van
zandkorrels hebben. De vorm van den ketel en
den ganfchen oven, zullen wij hier achter in eene
figuur aantoonen. De haard is van boven met
een zeer droog en gezeefd ciment , en door wa-
ter gebluschte kalk glad beftreeken , waarép een
mengzel van fijn ciment, en in de lucht geblusch-
te kalk, met olie aangemengd, lang gekneed,

als de laatfte laag , ter hoogte van één’ duim, 'er
overgeftrecken wordt.

Betreffende de wijze om lnog toefellen, en “cr
Zeep -van te maaken , zoo onderftelle ik een zie,
den , waartoe veertig kleine vaatjes olie, ieder van
vij{énzeventig ponden zwaar , veréischt worden,
als wanneer deeze hoeveelheid olie , des zomers, vijf-
honderd ponden Zeep oplevert : want men neemt
des winters minder loogzout en meer asiche; hoe-
wel “er altoos dezelfde hoeveelheid kalk gebruike
wordt. Zommigen trekken uit de Soda, of 'da
ovmﬂc Zoutftoffen, de loog afzonderlijk uit, en
bewaaren dezelve voor de foorten van Zeep en
olie , in welgedekte vaten; want als de loog ver-
waasfemt, dan valt “er eene aarde naar den grond,
en zij verliest haare (cherpte, Om nu in grootg
fabrieken vijftig centenaars Zeep te kooken , neemt
men drichonderd ponden gebranden kalkfteen , of
die in de lucht zich geblusche heeft , hoewel de

ongebluschte veel fcherper is. - Men vleit de kalk-
g’crenm op den '*aonl, tchheu ecne afperking van

X : ]‘th
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planken of fteenen, welke één voet diep, en een
en een halve vadem in ’t vierkant groot is; “roert
ze met een’ ijzeren fchoffel, en benet ze van tijd
tot tijd met een weinig water , genoegzaam zijn-
de , om ze¢ tot poeder te doen vervallen ; want
de kalk moet gezeeft worden, en te veel water
zoude dezelve tot eene masfa maaken,

Qp deeze laag kalk , plaatst men twaalf cente-
naars asfche wan Tripoli uit Syrién , of andere
goede asfche , wier hoedanigheid reeds opgegee-
ven is.  Daargver ftrooit men zeshonderd ponden
Alikantfche Soda: wanneer deeze drie zelfitandig-
heden zoodanig geplaatst zijn, giet men ’er eenige
nappen waters op , en ni wordt alles met een?
ijzeren {choffel door elkanderen geroerd , en wél
yermengd,  Vervolgens wordt dit mengzel in
korven gelchept, en in ‘de loogvaten overgebragt;
hier giet men ‘er water op, bedekt de vaten met
gen mat , en tapt de loog onder af , welke men
in de eerfte , tweede en derde loog onderfcheidt.
De ecrlte is de fcherpfte en beste , om de olie tot
Zeep te verdikken. Als deeze begint zwakker tg
worden, dan maakt men den kraan toe, en de
tweede kraan levert de tweede loog. De koleur
der eerfte is als donkere Spaanfche wijn; de twee
de is minder geel , en de derde heeft nauwelijks
koleur. Naardien de eerfte de tong {chroeit , zoo
maakt men een versch hoeneréi aan een’ draad
vast, werpt het in de loog, en wanneer hetzelve
‘er boven drijve, zoo weet men, dat de loog haare
vergischte fcherpte heeft.  Als het tot over de
ﬁelft Yer ‘in - zinkt , dan maakt men den eerften
i As kraan
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kraan .toe’, en opent den tweeden. Bij de derde
loog zinkt het genoegzaam geheel en al, en deeze
loog gebruikt men op ’t laatst bij 't Zeepzieden,
of men giet ze op verfche ftoffen. De uitgeloog-
de: ftoffen worden als onnut weggeworpen , hoewel
ze gefchikt zijn om de akkers te verbeteren. Liet
men ze lang onder afdakken , gelijk de falpeter-
fieders hunne ftoffe, liggen, en brandde men ze
vervolgens , zoo konde men ze ftampen, met ver-
fche kalk vermengen, en ’er nog eene goede loog
uit trekken,

In kleine Zeepfiederijen gebruikt men tot tweee
honderd ponden olie vier of vijf emmers der
zwakfte loog, waarin een ei niet geheel zinkt, ten
einde om, zoo als de Franfchen het noemen, de
olie voér en ud te voeden, en niet éénsflags te
verlchrikken., Eigenlijk kockt ‘men zeer vloeijen.
de olietn aanvanglijk eenen taamlijken tijd, met
zulk eene zwakke loog, om zulke olieén in vertte
olieén te verinderen , welke fteeds ligter tot zeep
overgebragt worden; dewijl eene fcherpe loog de
olieén korlig kunne maaken.

Ondertusfchen gebruiken zommigen nochtans
terftond fterke loog. Men laat dit mengflel onder-
ling kooken, en naardien deeze ftoffen opklimmen ,
zoo dra zij beginnen heet te worden, zoo moet
de ketel flechts twee derde deelen vol zijn. Naar
gelange zich het zout met de olie verbinde, ont-
vlugt der loog eene hoeveelheid waterdeelen, wels
ken zich als een dikke damp opheffen. Om dic
verlies te vergoeden, giet men ’er van tijd tot
tijd één emmer vol loog bij. Na eenige uuren

koo~
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kookens', ftolt de ftoffe,, en wordt wit, en als
cene zeer vloeijende pap.~ Men onderhoudt het
kooken ‘agt uuren, terwijl men ’er van tijd tot
tijd zwakke loog bijvoegt. Eindelifk giet men
*er, geduurende vier of vijf unuren, van de twee-
de, of middenloog, bij, in welk een ei flechts
twee: derdedeelen zake, en daarvan wordt de olie
meer en meer lijviger, en verkrijgt de- gedaante
van eene dikke pap. Alsdan giet men ’er fpoedig
twee of drie emmers van de {cherplte loog bij,
terwijl men het vuur tevens fterk verhit , onder-
tiisfchen dat' zich de Zeep vormt; en men moet
van tijd  tot tijd beproeven, of zij genoeg ge.

kookt zij. .
- Tot dit dogmerk neemt men met cen fpadel ’er
iets uit, en laat het op een glazen fchijf drup-
pen. Als de waasfem niet ijllings ftolt , heeft zij
de gedaante niet van geronnen melk, en gaat de
Zeep ‘niet zuiver van den fpadel los, dan moet
men ’er ecnige emmers {terke loog bijvoegen; en
dit herhaalt men zoo lang tot de Zeep op het glas
fteevig worde, en zij zich van dén, fpadel zuiver
afzondere. Dit is de proef van de waare gaarte.
Nu laat men het vuur uitgaan; de loog fcheidt
zich van de Zeep, en 'de Zeep drijft ’er boven.
Men fchept “er de Zéep met een ijzeren met gaten
doorboorden - lepel  af, en brengt ze ter plaatze

haarer drooging, '
Andere kleine Zeepficderijen bereiden de Zeep
op de volgende wijze: Zij neemen een dertig
ftuks kuipen, met de tweede loogs, levantlcha as-
fche, en dertig vaatjes olijvenclie ; kooken , bin-
nen
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nen vieréntwintig uuren, alles tot de {toffe goed
is; zoo mniet, 'dan nog langer; en alsdan doet
men ‘er nog, naar goeddunken, levantfche asfche
bij s met dit onderfcheid , dat men ’er zwakke loog
bij doet, als de ftoffe te dik, eu fterke, wanneer
zij te dun is. Men kookt, onifgebroken, ge-
duurende den tijd van agt of negen dagen, en
men befpeurt aan den reuk van den damp, wan-
neer de damp haare rechte gaarte heeft; hij moet
zeepichtig rieken. Nu laat men het vuur uitgaan,
en de floffe blijft viertntwintig uuren in den ke-
tel. Thans brengt men ze over in de droogkas-
fen , welke minder diep en breed zijn, dan die
voor de gemarmerde Zeep; naardien de groote
tafels der witte Zeep flechts drie of vier duimen
dik worden , na alvéérens op den bodem der
droogkasfen met fijne kalk geltrooit is, op datde
Zeep “er niet aan zoude kleeven. Na zij s zomers
vijf of zes dagen, en ’s winters twee dagen ’er in
geweest is, dan fnijdt men ze tot brooden.

Op nog eene andere wijze verkrijgt men eene
zeer vaste Zeep, Wanneer namenlijk de loog met
de pap opftijgt, dan vermindert men het vuur, en
laat de floffe koud worden ; men neemt de bovens
{taande pap af, doet dezelve in een* anderen ketel ;
kookt ze daarin met een fterker loog op een fterk
vuur, tot de masfe zeer vast wordt; fteekt een’
duig in dez ketel, en giet "er langs denzelven al-
lengs van de tweede loog in, ’t welk men twee
of driemaal herhaalt ; laat de foffe twee uuren
kooken; dezelve verkrijgt de lijvigheid van honig;

men,
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men laat het vuur uitgaan, en de Zeep één dag
bekoelen; waarna zij gedroogd wordt.

De in de fignuren voorgeftelde Oven hoort in
de groote Zeepfiederijen van Marfeille, 'in: welken
men witte Zeep maakt. ‘Men neemt daar tot ééne
fieding vain vijftig centenaars witte Zeep, des zo-
mers, veertig kuipen of kleine vaatjes olie 5 ’s win-
ters iets mindef, om dat men alsdan meer loog
gebruikt, en de olie dikker is.  Men giet deeze
olie in den ketel ; madkt "er klein vuur onder,
en kookt ze op zich zelve , indien ze helder is,
zonder eenige loog; is zij troebel, dan deet men
%er twee kuipen loog bij', en geeft eene grootere
Hette ; is zij geheel lijvig, dan bedient men zich
van nog fterker vuur, en kookt ze langer’ met de
loog , als wanteer zich de loog op den bodem zet 5
en de olie helder boven drijft , welke men affchept.
Op deeze wijze zuivert men de olie 3 ook fchept

“men het dikke af'; men gaat langs een’ ladder in

den ketel, om denzelven te zuiverenj; en nu laat
men de helft der veertig kuipjes olie door een’
buis in den ketel loopen, ontiteekt het vuur, giet
’er agt’ pannen f{terke loog bij, terwijl de olie met
deeze weinige loog kookt, en giet vervolgens de
overige olie in den ketel ’er bij. Ondertusfchen vale
een kookfel , zelfs voor den besten Zeepfieder, niet
altoos even goed uit.

De papichtige ftoffe vormt zich, golfsgewiize,
geduurende het kooken ; en dewijl alsdan de ftof-
fe, zoo als men ’t noemt, dorstig wordt, zoo
giet men, zoo dra zich' een dikke damp door de
golven dringt, en de pap genoegzaam boven de

olie
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olie ftil ftaat, mog vier pannen. fterke looz , over
de ganfche opperviakte, en -giet niet llechts op
e¢ne plaats, dewijl dan.de f{cherpe .loog zoude
zinken , -en. damp vemorznaken, die de masfa
lanigs den rand. opftoot; waardm. het beter is, om
de loog cvenredig ’er over te gicten, en zulks al-
lengs t¢ verrichten. Eindelijk giet men, als de
ftoffe nogmaals dorftig geworden is, ’er nogmaals
vier ‘pannen fterke loog :bij, tot alle olie: zich in
pap veriindert heeft. De wijze , op welke de ftof-
fe. opwelt, toont den kenmer of de olie behoors
lijk verenigd zij; alsdan vertoont zich nergens
meer oljedeclen, en hiertoe moet men eenen gan-
fchen dag, en eenen halven nagt, indien de ftof-
fen goed ziju, en, vier-en twintig uuren, als ze
gebrekkig zijn, befteeden. Ter beproeving doms
pelt men een’ langen {padel in het kookfel, om
te zien Jof zich de Zeep: goed bindt; alsdan ver-
fterkt en onderhoudt men het vuur een’ ganfchen
dag ter kooking; want dc Zeep is nog niet vol-
koomen , offchoon -de olie zich in brei veriindert
heeft. Wanneer derhalven de digte wolken van
het kookfel ‘aantoonen, dat de loog reeds . ver
teert is, dan- voegt men ’er nog tien andere pans
nen m.t loog bij, van welke de {toffe weder dun
wordt; men verfterkt dos het wvuury midlerwijl
men van uur tot uur de tien pam]en ’er, 1llengs
ingiet. ‘

Eenigen beweeren , dat de Zeep fraaijer worde,
en -men;’er zijne rekening beter bij vinde, wans
neer men terftond de fterke loog op. éénmaal bij
de olie voege; ondertusfchen zijn de denkbeel-

den
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den hierdmtrent verdeclt, en elk volot zune wu.
ze, en maakt goede Zeep.

Wanneer de fterke loog in anderhalf of twee
dagen ten eenenmaal gebruikt is, dan zinkt zij)
“en blijft in den ketel onbeweeglijk fiaan, offchoon
zij op deeze ‘wiize nog drie of vier uuren kooke.
Zoo dra “er groote klompen van zes of acht loo-
den der masfa zich aan de zijden des ketels aan-
zetten, vermindert men het vuur; behalven dit
laat men de masfa behoorlijk kooken. Kan eene
masfa niet aan de kook ' koomen, dan gict men
’er zes of agt pannen ketelloog bij; deeze ver-
krijgt men, ‘als men de Zeep uit den ketel Theeft
genomen, en men deeze loog 'ﬂsdan tot dit emde ,
bewhaare.

Als nu, bij dit kleine vour, ‘de masfa twee of
drie uuren heeft gekookt, en ‘men befpeurt, dat
zij zich bindt, dan doet men ’er vijftien pannen
der tweede loog bij. Dit noemt ‘men- aanvogten,
Terflond vloeit de masfa, en wordt een roode
deeg; maar deeze toodheid verindert een half uur
daarna, 'en wordt wit. Aan dit' teken ontdekt
men, dat de Zcep haar verBischt voedfel niet
heeft; hierdm verdubbelt men het vuur, op dat
het de loog verteere, en de masfy meer ligf:hnam
geeve. Men necmt een weinig van de masfi in
de holte ‘der hand, firijkt ze met den duim uit,
en dusdoende onderzoekt men de natheid en’goed—
heid. Is de Zeep nog onvolkomen, dan giet men
’er drie pannen fterke loog bij, welke men altons
gereed houdt, kookt alles drie of vier uuren lang,
op een tdamlifk vuur; daarna nog vijftien pannen

mid-
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middenloog, hiervan wordt de masfa rood : men
verfterkt het vuur, tot de masfa_ tot aan den
rand des ketels opklimme, en alsdan vermindert
men de hette, tciwijl men de ftoffe door een’ lan-
gen {ta'lf roert. Na deeze fterke golvenwerping
van een half uur, fmelt de masfa, wordt. wit , bij
aanhoudende hette droog , en genoegmam als tot
zoutkorrels, en als men ziet dat zich de masfa,

ouder de - aanhoudende hette, niet kunne korlen ,
dan doet men ’er drie ponden fterke loog bij ,
waarna zij beglnt te korlen. Wanneer de masfa
ailerwcffcu fcheuren krijcr dan beproeft meﬁ
een weinig ’er van m de hand , of zij genoeg gc-

kookt.zij; men proeft ook een weinig van de 100
welke boven de masfa {'mat, en als dezelve weinig
{maak meer heeft, dan.bevogtigt men de masfa,

ter frﬁeltinb, met de fterke nog bewaarde 100
of als ze nog fchcrp fmaakt, met zuiver warer.
Men herhaalt vier of vijfmaal met het bijvoegen
van loog ) €l he; vermeerderen of verminderen des
vuurs , fot in' de handproeve het water der loog
vervloogen; en de olie door de zoutdeelen ver-
bonder is. Als Yer dlkl\& dampen oprijzen, zoo
weet mei,. d‘lt onder de masfa weinig water is ,
en men doet “er zwakker loog bij, en verfterkr
het vuur, tcrwul de masfa vloeit. Deeze bewer-
ng, namenlijk het kooken en loog bijvoegen ,
noemt men het fmelten. Wanneer zich eindelijk
de masfa behoorlijk van de loog fcheidt, dan laat
men dezelve twee dagen in den ketel , el daarna
droogt men ze. Van deeze {melting hangt veel
af. Veertig me]es olie leveren vijitig centenaars
s | Zeep
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Zeep , terwijl men zeventien of agtien centenaars
zoutftoffen, ter bereiding van loog, en zeventig
centenaars hout, nodig heeft, Het is vrij onver-
fchillig, welke olie men bezige, wanneer ze flechts
helder en zuiver is. :

Wat de bedriegerijen zomuwiger Zeepfiederen
aangaat; de- onmerkbaarfte is, als men de gekook=
te en volkomen gefmolten Zeep in den ketel met
eenige panunen ‘zuiver water vermenge. IHiervan
wordt de Zeep witter, en men ontdekt het be-
drog eerst door den tijd, vermits één centenaar
Zeep, in agt dagen, twintig of vijféntwintig pon-
den, door de vitwazeming des waters, verliest;
* daarzij anders in etlijke maanden naauwlijks drie of
vier ponden indroogt. Anderen mengen onder de
masfa gezeefde kalks zommigen ftijfzel, anderen
. meel, Dit ontdekt men, tot zijue {chade, eerst
onder het wasfchen. Om dit te ontdekken, kookt
men van- deeze Zeep een weinig in  fterke loog ,
en laat ze koud worden; daarna vindt men. op
den bodem de ingemengde. foffen liggens is de
Zeep zuiver, dan verkrijgt men integendeel meer
gewigt aan. Zeep terug.  Ook vindt men ’er wel
eens -zeezout onder gemengd.

Wanneer de masfa cen weinig in den ketel le-
koeld is, en zich van de loog heeft afgelcheiden,
dan fchept men de Zeep met een’ lepel, die met
gaaten doorboord is, ineen’ emmer,en leegt den-
zelven in groote kasfen uit, welke op ecene ftel-
ling ftaan, op welke de loog kan afloopen. De
Zeepfieders noemen dezelven vormen; in Frank-
rijk Mifes, welke omftrecks tweeduvizend ponden

B ‘ kon-
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konnen bevatten, Anderen bedienen zich  van
veele kleine kasfen, Als, na twee of drie dagen,
al de loog afgcloopen, en de Zeep hard gewor-
den is, dam haalt men de planken uit de kasfen,
en {nijdt de witte Zeep tot brooden , van drie of
vier doimen dik, door middel van een koperdraad,
waarna men ze eénige dagen op den grond droogt.
’s Winters is de gefchiktfte' tijd ter bereiding der
Zeep. De vormkasfen zijn bijna tien voeten lang,
zes voeten breed, veertien duimien hoog, voor
gemarmerde, en flechts zes duimen hoog voor de
witte Zeep. De voorfte plank kan in de yorm-
kasfen gefchooven en uitgehaald worden; de bo-
dem is fchuins en doorboord, om de mog bevat-
tene loog doortogt te geeven, welke men verza-
melt. Voorif beltrooit men den bodem met ge-
zeefde kalk. ’s Zomers heeft men vier dagen no-
dig, eer de Zeep ’er hard in geworden is, zoo
als men alsdan ook langer kooken moet. Bij de
ingieting, welke zagtkens gefchiedt, maakt men
iedere gieting met cen ladje gelijk; en om de laa- ‘
gen dik of dun te maaken, fteckt men een’ ko-
'pcrcn maatftok ih de masfa, tot op -den bodem
der kas, en wult ’er zoo veel in als men wil
Op deeze wijze nu, maakt men tafels van agt-
tien, dertig tot veertig ponden. In Frankrijk
noemt ren dezelven Zeepbrooden, en men. fnijde
ze door eene foort van hark met ijzeren tanden,
die zoo ver van elkanderen {taan, als de brooden
zulien dik worden, in gelijke grootte. Anderen
fnijden de masfa, volgens de lengte en dikte, naar
ecn liniaal , zoodanig, dat de breedte van ‘de kas
fteeds
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kooken, tot de opgeworpene wellen zwart wor-
den; laat het vuur witgaan, en de: ftoffe geduu-
rende twee uuren rusten; laat %er de loog afloo-
pen; geeft weder vuur; giet “er allerlei loogen bij
van zestig kuipjes; laat dezelve ’er, ma vierén-
twintig uuren, weder afloopen, het vuur weder
uitgaan, en de ftoffe zich- zetten; en wanneer
de masfa negen of tien dagen gekookt heeft, en
men den Zeepreuk waarneemt, laat men de nog
overige loog afloopen.

Nu plaatzen zich twee werklieden op een pl'mk
dwars over den ketel, en roeren .de masfa met
een’ fpadel om, terwijl anderen bijna honderd
kuipjes van allerhande loogzouten ‘er ingicten,
om de omgeroerd wordende masfa overiil te mar-
meren. Eindelijk draagt men de Zeep in koperen
emmers, nog warm, in de vormkasfen, in wel-
ken ze ’s zomers in twaalf, en ’s winters in vier
dagen hard wordt, om tot brooden gefneeden te
kunnen worden, De eene houdt het mes, de
andere beftuurt het door een fnoer, en zoo fuijds
men ze tot vierkante, langwerpige broeden. De
afloopende loog 1s nog bruikbaar.

In
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In Bellijﬁ en op andere plaatzen wordt de har-
de Zeep uir. vet en loog bereidt., Men gebruike
g de asfche van beuken- en, ulcenhout toes hoe-
3 wel de Zeeplieders al!erh:mde aschfoorten aannee-
men . die. hunne knegts .op 't land velzamelen.
: De; ‘1sf'che wordt bij hooan bevogtigd ,. en dm-
; gewelkt, onder agt deelen. asfche doet men té[l
 deel kalk De wéigemengde h@op wordt in het
groote 'lschvat gebragt , eenigszins 1ngedru1\t, e
© vaor en na met jvloed- . of regenwater bcvoguud
. en zoo 11at men het tful mcht {taan, . Den vol-
g,enden. MOTEEN , giek Men, . voor en na, zwakke
loog, we]kL men bewaard heeft, ’er op Tot
vq[ng, {chepels goede asfche . worde vqf cente-
-1 aars. osfenvet vuuscht 500k ngrulkt men “er
oud, vet en fmeer t08e

Men doet het vet en de frerke Ioog Icae.h]k,
. onder eene. fterke hette, in den ketel, De ketel
t-igsrals an [‘I“!Iﬂ\l‘i_]l\, -om zoo te {precken,, een in
~den grond der. werkplaats geftelde ketel, of bodem
- eens kctels, welken door een’ mantel , van hout,
‘als. yan, een vat, omringt \Vnrdt ter dikte van
drie. dmmm, dle van _boven wijd, en-onder, te-
gen den ketel aan, naauwer is, en tegens den
" muurkring van den ketel. oplhat. Naast deezen
ho-l_.l_tén'lgeml, wiens bodem alleca als een onder-
ftuk cens koperen ketels kan befchouwd worden,
ftaat de houten koelkuip , om de gekookte Zeep
LIl.t den ketel in de kuip, en uit deeze weder te-
rug in den ketel met een, koperen pan, van,een’

B3 lan-
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langen fteel voorzen zijnde, te fcheppen, De

fterke loog wordt ’er allengs bijgedaan , onder

een fterk vuur, ‘en nu en’ dan omgeroerd, opdat

zich de dr'!bb1ge {toffe aan’den bodem niet ZOleL
1'1117ettm.' Al§ zich' het vet en de 10r-0 tot’ eenc

wcti\e ‘pap verbinden, noemt men zulks' het ' lij-

men; is de loog te fterk of te zwak, dan korrelt
zij het vet.  Deeze vetbinding toont zich reeds in
den beginne, en men houdc met decze® zieding,

met fcherpe loog en een lielder vuur, vijf of zes -
uuren fan , wanneér” men ’er vijf of zes fche-
pels zeezout bijvoegt. Hoe fcherper de loog is,

zoo veel te meer zout roert men ’er ‘onder, op
dat zich 'de Zeep 'van'de loog zoude fcheidén,
en als ‘dan” flijgt de Zeep naar boven. "Na ‘een
uur brengt men ze in het koelvat over, benévens
de gebezigde loog." Na de  bekoelng doet” ‘mien
de Zeep nogmaals in den ketel, ‘en doct ’er’ voor
en’ ‘nar \?EI'fChL loog van de m;ddcn[’oort bij, - ter-

wijl meh de véorgaande loog in de kéelkulp te- !
rug Taat, IIet vour ondcrhoudt men ondertus-
fchen” ﬂerk cduurende vier uureny “hierép doet .

1< ob
b

men er’ nogmaals eenige fchepels zeezout bij;
iLtht '11105 in de koe! ku1p, en uit dezelve weder

terug in den ketel ; gler ’er de derde loog, onder
anhouding van een fterk vour, bij, opdat de

Zeep opklimme 5 waarbij men den ketel van boven

met planken dekt, en de Zeep nederdrukt, opdat

ze viet zoude “overloopen.” “Ten laatften wordt

alles zoo klaar als ‘cene zeepblaas, en men lait
heét vaur uvitgaan, De Zeep wordt van boven
afgefchept, en in de houten viérkante Kas' over-

; 7
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gebragt, welke uvit vier losfe planken beftaat, van
- bijna vier voeten lang en twee en een half voeten
breed , zaamgevoegd, door vier ijzeren fchroeven,
en die op den bodem met gaten voorzien is, op
dat ’er de loog kunne doorloopen. In' deezen
vorm wordt de Zeep binnen vijf dagen hard.

Vervolgens wordt deeze verharde Zeeptafel in
. brooden van één pond verdeeld ,’ waarin het Ber-
lijnfche ‘wapen en den naam des Zeepfieders ge.
druokt wordt. :

et ligte fchuim op de oppervlakte der fieden-
de Zeep, levert de ligte en drijvende Baartzeep.
In Brunswijk, Hannover, enz. verkoopt men ee-
ne zoogenoemde gevulde Zeep, welke men uit
den ketel, wanneer ze gaar is, in eenige houten
vormen. doct, middenloog “er onder roert, en ze
daardoer zoo week en buigzaam taai maakt, als
le¢r; dan deeze Zeep fcheidt zich in zijue be-
ftaandeelen, onder het was{chen, en' is voor de
kopers nadeelig.:

De gebloemde of gemarmerde ‘Zeep, die voor
beter dan de witte gehouden wordt, ‘ontftadt op
zich zelven zonder verwfloffe, wanneer men de
nog wecke Zeep in den vorm, met ecn’ houten
fpadel fterk roert, en ’er de lucht laat iftree-
den. . R

D 4 Bo-
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Behalven de hier voorgeftelde bewerkingen, zal
ieder, welke eenig inzigt in:de Seheikunde heeft,
uit dezelven kunnen opmaaken, dat de grondiior=
zaak om -eene veréischte Zeep daartellellen , be-
ruste, in-eene -juiste evenredigheid , en gevolglijk

behoorlijke verbinding van het'loogzout, of dealca-

-lifche zelfftandigheden , met vet of olie ,-tot Zreps
want indien ‘er meer alcali gebezigt worde, dan het
ver of deiolie kan aanncemen, dan wordt , naar die
graaden, -de Zecp {cherp , bijtend ,- vloeit in de
Iucht, en is gevolgelijk geheel onvolkomen ; is "er
meer (vet of- olic voorhanden, dan ’er ter juiste
vergeniging - van - aleali gevorderd worde; zoo
kunnen. zich de overtallige vetdeelen niet met het
water verbinden , en -beletten, in zoo verre, de
werking der Zeep ;. want het is een regel, dat

alle-ver en olie met geen water mengbaar zijn,'

zoo. lang ze.op zich. zelven ftaan, en :alleen ,
door, 'middel der .verbinding -met alcali tot
Zeep , in water, volkomen oplosbaar en mengbaar
wordert.

En;, inderdaad, naardien ’er aanmerklijk onder-
fcheid Fan zijn; en is, in de hoeveclheden wvan
zuivere alcalifche deelen, welke onderfcheidene
lnogzoutige zellftandigheden bevatten, zoo zoude
ik den Zeepfiederen , die zich niet allen van een-
zelfde alcalisch lichaam bedienen , raaden , alvdo-
rens, in ’t klein, het loogzoutig ligclw:fm waar-
van ze voorneemens zijn gebruik te maaken, met

olie

B o e i o skl s i e o s
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olie tot Zeep -te verbindén y° omoimit! deeze. proef:
de waare hoeveelheden ‘ondérling te’ kunnen be=
paaleni 50 ter “verbinding: van -vetcof<olie. met het
loogzoutig ligchaam: tot  Zeeps-dit. zouke wvastheid
en gemdk aan de te Volﬂ ende’ bswalqng in ‘g gr oot
b.ewen. VYR i e = (o

‘De ganfche giond iimegs den Zcepﬁedert] lﬂeunt
op de eigenfchappen: der @rie ligchaamen y die hier
onderlidg worden :verbonden ; en op ligt oogmerky
tot welk de Zeep zal gebruike worden. Water en
Olie kunnen. nooit mer-eclkanderen g20p Zich “zel=
ven , verdenigd worden ; maar het.vaste loogzout
met beiden. - Naardien nu het Iomzout, m des-
zelfs eigeniiartigen opgelosten {taat , -met! veele
waterdeelen voorzien is ,, zoo verbindt her zich
niet eerder, innerlijk , met olie of vet tot :chp,,
dan nat het- grooténdeels van die W"ltEI‘dC\.lell be-
vrijdt is. s

Wanneer nu, op deeze wijze, het Ioowzout »
met de vettige zelfftandigheid  innerlijk | verée-
nigt , zoo behoudt nochtans het in dit muwzel' !
aanweezende loogzout zijne verwandfchap met het ™ -
water , en lost zich volkomen op; en naardien
deszelfs verbinding met de vetdeelen niet mmdu"
volkomen is, Zoo woulen dezelyen , uit krachte
deezer naauwkeurige verfeniging, mede door de
ganfche uitgeftrektheid des waters vubmd[, e
met het zelve verbonden.

Dewijl eindelijk het oogmerk der Zeep bcf’mat,
om door dezelve de vettige onzuiverheden van
ligchaamen weg te necmen , waartoe, met,opzigt
der Zeep , niets meer veréischt wordt, dan dat de
: Bs even-
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evenredigheid ‘tusfchen het wvette en loogzoutige
ligchaam  ten maauwkeurigften  volbragt zij ;- zoo
volgt, dat de voornaamite grond: der Zeepfieding
op volgende zaaken beruste : 1. Dat men een
goed loogzoutig ligchaam verkieze. 2. Dit alcali
fcherp maake. 3. Dat men eene gefchikfte vettige
zelfltandigheid neeme. 4. De’ evenredigheden der
beide ligchaamen, ten aanziene der hoeveelheden,
onderling, naauwkeurig bepaale ;. en: 5. Dat men
de inmerlijkfte veréeniging dier beide zelfﬂ:andlg—
heden tot Zeep ; wlkoomen volbrenge:

e o ¥ i ¥
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“De’ Kkorte' opgave van; den heer WEBE'R 5" te
juist, dan de zelve hler geene pladts ‘te geeven;
voor- dézulkenr, die de“tbt ‘ditsverre voorgedragene
bewerkingen geleezen hebben -—Zal ze ﬁerﬂaanbaat
€n nuttlg“tevens njn.- ; rasg s 300

Neem‘t i hl], vier ponden por’alsch én wvier
pondcn ongebluschte Kalk ; “glet” vborierst zoo
veel W‘jtter op.de kalk’ tot ze' 'V_erzadwt_' en nat
is. ' Als dc"kafk“(fﬁardoor tot poeder”vervallen-is ,
giet men “cr'aflengs “meer ‘water: bij, voegt “er de
potiisch bij; ‘en’ladt alles’ een’ Jnacht {ta'm op
'd‘lt ‘de"potischi*zich oplesfe. : Tt

“Men' trekt ‘door wate’r alie” de: zoutdeelcn uit,
en laat de oplosﬁncren dbor et “deek: Ioopeu, op-
dat’ de "k':ill ‘terug blijve ,/'van welke men cene zeer
fcherpe toog ve'lknjgt. ' i .

“Deeze loog" wordt ih eefi® i]zeren ketel Z00
ver uitgedampt’, tot ’er ‘ecn ei op drijve. e

- Deeze  loog” noenit: men meesterioog.  Een ge-
deelte’ der” loog , ‘enuitgedampt’, houde meﬂ ondeér
“den nagm van gbmeene Toog:? 54 ki )

Nu neemt “men. van de meesterloog drie pinten
en twee - ponfeh boomilies  nien SMengt het in
den keétel, bovén ‘eene "zngte- warmte; en rookt
het zoo ‘lang ‘'tot “alles wel vertenigd,  en het
grootfte deel” der! vogtigheid weggedampt is.

" Voorts “giét ‘fiien - ¢t mog zés ‘ponden’ van de
mecsterloog blj, Ikookt ‘het nogmaals , onder be-
{ten.
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f’ccndlfr roeren, tot de masfa geheel domfchl]nend
en taai, gelijk flijm, worde.

Verfchijnen deeze hoedamgheden nog niet,
wmneer het vogt reeds; vervlogen is, dan giet
men van de gemeene, loon' ‘er gllungs bij, tot dee-
26, Lekenen verfchijnen. '- T

e prucven of.de: Zepp Volkomen goeﬂ berc:ld

: Zl_], 2131] de mvolgcn,dcn. AT
1. Moet zij geen’ fcherpen. fmaak op de tong
- veroorzaaken  want zu!ks -zoude aantoonen ,
dat Jer, te. veel van % Ioogzoutw beﬁnan-
<+ deel-An-wares - } " -
0. Als - men één’ drup der Z;:ep )n een ghqs-
- oje met water laat vallen, em omro€rt , Zoo
0, mogten, 2er ‘geene oliedeelen - boven Koomen;

?
wmt dit toonde, ‘dat ‘er.te we]mg -aleali

Jain rine decZeepi ware, !om alle de olie met z.Lch

te kunnen .verbmden. G I AT

--Het eerfle, gebrek k'm men; wegneemen, door
meer olie b;] de Zeep t¢ doen., .en dezelve, on-
der geftadig TOETEN 5 lqatcn Ukooken, QL. al]c.s
opgelost 213 - b, ;

,“Of men.-giet- veel water. i de nog in.. den Ke-
-tcl zijpde, Zeep, en. rgertalles -onder elkand&-
ren, dan’ zal het water het: ,l,osﬁ. 1000z_9ut aan-
Jeemer..\ ;

- Het andere .. gebxgek word; he;&elr,_donr er
-nag: wat loog bij te doen, en met kooken voort
-te vaaren, tot-de Zeep behootlijk  bereid zij.

Dit gedaaw zijnde, dan werpt men een hand
vol keukenzout in den ketel , roert -alles door elk-
ander , en houdt zoo lang met kooken aan, tot

: zich
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zich één drup ‘daarvan terftond wvan' ’t watet
fcheide , als men denzelven op een koud glas
drappe. : Tabay 3

De nu op ’t water drijvende Zecp, wo‘i'dt miet
een’ hotiten lépel afgef¢hept; “en in houten vor.
men overgebragt, welke doorboord; en van bin-
nen met een linnen doek overtrokken zijn, op
dat ‘er het water zoude kunnen doorloopen, ter-
wijl de Zeep door middel van het linnen tegen
gehouden wordt,

Men laat de Zeep zoo lang in deeze vormen,
tot zij hard is.

De tekenen van eene volkomen goede Zeep
zijn nu:

1. Genoegzaame hardheid.

2. Volkoomen oplosbaarheid in water.

3. Geen’ {cherpen fmaak.

4. In de lucht niet uitflaande nog vogtig

wordende.

Als men bij deeze bewerking, in ftede wan
potisch, nog éns zoo veel Soda neemt, en ’er
met kalk eene loog wvan maakt, dan wordt ’er
de Zecp iets harder door ; doch deeze Zeep
wordt ook veel hooger in prijs, dan die welke
op vodrgaande wijze bereidt wordt.

Op decze wijze wordt ook de Marfelliaan{che
Zeep gemaakt, die rood gemarmerd is: deeze
roode aderen worden ‘er aldus ingchmgt:'

Men wrijft engelsch rood zeer fjn, en als
de Zeep in de vormen nog week is, ftrooit men
’er iets van deeze verwftoffe over, en rocrt ze
onder de Zeep, zoodanig dat de Zeep hier en

daar

'
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daar roode aderen verknd e, en zich gemarmerd
vertoone.

Begeert men de Zeep zwart gemqrmerd te hcb-
ben, dan neemt men gebranden Bruinfteen , Wijljft
denzelven zeer fijn, en mengt dien, op yoormels
de wijze , onder de.Zeep. -

P r——

Dic
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Die de bekwaamheid heeft om de verhniadcldc
foorten van Zeepen te bereiden,is ook in {taat om
de ‘gemeene groenc, weeke Zeep te fieden: wan-
neer hij flechts, 'in ‘plaats van olijvendlie, zich
van ongel, vet of ook van raap- en lijnélie , be-
diené, en voor ’t overige dezelfde handgreepen
in ’t oog houde, die wij vermeld hebben,

De groene- , en zwarte Zeepen ‘worden, zedert
tachtig qaaren , te Berlijn, i de Siederei van
1TIER bereid... Men bedient zich tor dat cinde
van potisch; van gebrande beukenisiche; van
braakisfche ; welke uit Poolen en Danzig in vaten
overgebragt wordt;: en van de weedis{che van ’t
weedkruid , die over Halle en Maagdenburg ver-
wvoert wordt; fchoon zij zwakker dan de potisfche
is.. Het andere beftadndeel is lijnolie, raapolie,
en talk : de traan geeft de zwarte Zeep. ‘Traan
tot Zeep te gebruiken, is in TFrankrijk en Bra-
band , door wetten verboden. De potisfche
wordt in etlijke kuipen uitgeloogd ; de loog
loopt door een’ kraan, onderwaarts onder den
grond , in een ander vat, cifferme genaamd ,
af , en wordt in den grooten koperen ketel over-
gebragt, welke beneden naauwer, en geheel inge-
metfeld , terwijl de oven daar naast en dieper ge-
plaatst js. Men klimt ook hier, langs eenige
trappen, naar den zeer grooten ketel, die geen
houten bovenftuk heeft, Eén vat deezer Zeep
bevat tweehonderd en veertig ponden; een vierde

ton,
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ton, van zestig ponden, geldt thans in Berlijn
vier daalers. Deeze Ze'ep is meer geel dan groen,
naardien men de Indigo, door welke ze groen
‘geverft wordt, befpaart : “edoch kan men ook
door middel van vitrioal en galnooten, de bruin-
groené koleur  bevorderen. . . )

In Italic, Spanje , Frankrijk , Hungarijé en
Zevenbergen , bedient men zich tot harde Zeepen
van ‘Het ‘minéraal ‘loogzbut; maar “in - Duitschland
worden dezelve ook door vast planten loogzout
bereidt. Edoch, wat men desiangaande ook mo-
ge voorgeeven, zoo kan daardoor niet anders dan
eene veel mindere fchoone harde Zeep ontftaan,

Andere - ‘kunftige Zeepen', ‘als daar zijn , de
Siarkeijaanfche en des vHelmontfche , kunnen wij
hier ftilzwijgend vnmbugﬂn 3. —— als mede de
welrickende  tot~ ballen gevormde * Zeepen : die
zich niets van de gewoone harden onderfcheiden
dan , dat laatsgenoemden behoorlijk gelmolten , met
‘eene of andere welrickende olie vermcngd en tot
Zeepballen cfevormd zun.
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De bereiding dér weeke groene Zeep in dé Ne-
derlanden tust op de algemeene gronden, welkeii
wij reeds vermeld hebber. Men vindt, wel is
waatr, geen gering onderfcheid van Weeke Zee-
pen, naat gelange dezelyen i eene of andere
plaats , en zelfs iri eéne of andere Zeepfiederij,
vervaardigt worden, Wij willen ons nochtans.
. niet verdorloven om, met opzigt van ’t laatstges
noemde , iéts te melden, dat zommigen onnodig,
partijdig, of nadeeliz zZouden kuntien oordeelen.

Dit echter mogen wij hier aanvoeren: dat, voor
200 verre ons bewust is, geerie fledelijke keuren
aangaande de Zeepfieding den Zeepfiederen eerii-
ge bepaaling  opleggen, aingaande foort of foor-
ten van loogzoutige of vettige zelfltandigheden ,
‘van welken zij zich ter Zeepbereiding hebben te
bedienens indien men daarvan Amflerdam uitzon-
dere: wordende den Zeepfiederen dier ftad reeds,
bij eene keure van den 10 Julij 1526 , uvitdruk-
kelijk verboden , ter Zeepberciding zich te be-
dienen van Traan, Reufel, of Vet; maar tot
het vettige beﬁaqndeel det Zeep alleen Raap- en
Hennip - Olie te neemet. ;

Fet is wit ‘het verhandelde reeds blijkbaar, dat
de Traan eene zeer flinkende Zeep en de Vetten
tenc minder goede “Weeke Zeep opleveren, dan
wanneer men zich van Raap-, Hennip-, en Lifns

C olig
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olie bediene. Gedachte oude keure is derhalven
zeer oordeelkundig; want het is een regel, dat
hoe zuiverer foort van geperste Olic men ter Zeep=
fieding aanwende, hoe zuiverer en minder flecht
rickende Zeep men daarftelt. Ter verlterking van
’t loogzoutig beftaandeel der Zeep, ‘het zij dat
men Potdsfche of Weeddsiche neeme, is de kalk eok
hier onontbeerlijk. Dan naardien- niet alle foor-
ten- van Potéislche even veel ‘Loogzoutige deelen
in eene evenredige hoeveelheid bevatten, zoo kan
men niet altoos flaat maaken op decze bepaalde
hoeveelheid derzelven , in vergelijking der hoeveel-
heid aan -Olie: zoo dat de Zeepfieder zich voor-
naamenlijk moet bevlijtigen om het vermogen zij-
ner loogen, welken hij ter vermenging met Olie
bereidt, wél te kennen: of alvéorens zijne Pot-
aslche zelve te beproeven, zoo als wu hier véér
gezegd hebben.

Men bedient zich van levende kalk, en liever
van fteen- dan van fchelp-kalk , en doorgaans doet
men bij 3o deelen Potiislche, 25 deelen kalk. Ter
vermenging der Potisfche en kalk verbrijzelt men
de eerstgenoemde met ftampers op den grond,
terwijl men in een’ anderen hoek een hoop kalk
allengs met water bevdgtigd en bluseht, waarna
men_ beide, zelfftandigheden zorgvuldig vermengt;
deeze masfa wordt in gemetf(elde met cement: be-
ftreeken bakkea gedaan, en door. middel van her-
_haalde opgieting van water, uitgeloogd, welke
loogen in de ondergeftelde bakken afvloeijen.

De Zeepfieder kent de fterkte zijner loogen,
wanneer een eij ‘er niet geheel in zakt, maar bo-

i Cven
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ven op het vogt ten deele drijvende blijft: dus zij
’er één in de loog werpen, en aan het mindere
of meerdere drijven van hetzelve de flerkte hun-
ner loogen ontdekken.

Niet dan volftrekt zoet water is ook gefchikt
ter bereiding van groene Zeep ; zoo. als dan ook
Potisfche , met eene andere zoutftoffe voorzien,
de verbinding der Zeep zeer benadeelt.

Hoewel nu de hoeveelheid der loog met opzigt
der olie niet volfirekt bepaaldelijk kan worden op-
gegeeven, zoo reekent men meeréndeels vier dee-
len loog itot drie deelen olie.

Eecrst doet men de olie in den ketel; wanneet
dezelve heet is, giet men ’er twee of drie tonnen
loog bij, en laat het menglel zagtskens kooken;
alsdan doet men ’er nogmaals'zoo veel loog bijs
en wanneer deeze loog en olie onderling al koo-
kende veréenigd zijn, giet men ’er allengs -de nog
overige loog bij.

De ingieting der loog moet volftrekt bij kleine
gedeelten en niet op eene plaats van het vogt,
maar allerwegen langs deszelfs oppervlakte , gefchic-
den; niets is meer aanteraaden dan -éene zagte
fleding , wil men niet dat de ftoffée onverwagts
oprijze en overkooke. Indien zulks mogte gebeus
ten , is vermindering van vuur , fterk roeremn, -en
bijvoeging van wat koude loog aanteraadeny om
het dreigend nadeel te verhinderen.

In ’t algemeen kan de loog te zwak zijn ,; ald
wanneer zij de olie niet genoegzaam verdikty en
te; fterk,-als wannéer "zij met de olie Klontérs
vormet: beide toevallen kunnen verholpen wordens

Ca wals
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wanneer men ’er in tijds of eene zwakker, of
{fterker loog bijvoege.

Men onderitelt zes tot agt uwuren noodig te
hebben, voor een Ziedfel de verfischte gaarte
heeft. Kundige Zeepfieders beoordeelen de gaarte
genoegzaam op ’t gezigt. Maar doorgaans wordt
’er met den proeflepel een weinig uit den ketel
gefchept en onderzogt: en de gelijkheid , de ko-
leur, de ftolling, en de mindere of meerdere taai-
heid der maya toonen hen den graad der gaartes

Van de volkoomen gaarte der Zeep hangt zetr
veel af; zoodanig dat men dezelve liever eenigszins
te gaar, dan niet volkoomen gaar genoeg laat wor-
den; want ongaare Zeep {chift ligtelijk.

Deeze vervaardigde Zeep heeft cene bruingeele
koleur. - Zij wordt door eene ontbinding van In-
digo in loog groen geverwd; veriorzaskende het
blaauw met het bruingeele der Zeep de groene
koleur. Zomtijds wordt de Zeep wel eens bruin-
zwart’ gekoleurd: en dit gefchied door middel
van een afkookfe] van galnooten en vitriool in
loog. -

Wanneer ‘de Zeep de veréischte gaarte en de
begeerde koleur heeft, wordt izij, na ze zoo veel :
nodig bekoeld is, uit den ketel gefchept, en in
de v2ien gedaan. - Men laat de vaten zoo lang
open tot de Zeep ten ecnenmaale bekoeld is; en
het veréischte. gewigt ’er in zijnde, worden de
bodems ’er in gekuipt, en de vaten gefloten.

In ’t algemeen houdt men de grootfte ketels
voor de besten ter Zeepfieding, om ‘dat men het
voordeelig acht , als men groote Ziedfels be-

werkt.
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werkt. Men draagt altoos zorg den ketel flechts
tot de helft toe te vullen, ten einde ’er plaats
voor de opborreling der ftoffe, geduurende de
Sieding , overblijve.

En hiermede achten wij onze verhandeling we-
gens de bereidingen van harde en wecke Zeepen
te mogen befluiten, als hebbende wij het weetens-
waardige, de Zeepfiederij in ’t-algemeen betref-
fende, zoo beknopt en duidelijk als ons doenlijk

was, medegedeeld.

Cos ‘ VER.
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TIG. 1,2,3. Verbeelden een Furnuis, ter branding yan hout
tor Patisfche, en ter uitdamping van loogen
die inen bereid heeft.

i 1. Het TFurnuis, van buiten te zien.

A. De Aschdeury -

B, De Deur van 't Furnuis, ter plaatze waar
men het hout brandt, op een’ ijzeren
rooster.

C. De Deur van de plaats waarin men de
Asfche ter branding plaatst. ’t Is die
Deur welke men aan ’t Furnuis voegt
en toefluit, als men ’t hout brandt, en ’er
vitneemt, wanneer de branding verricht is,

D, Buis, die aan *t einde des Schoorfteens
hoort, door welken de rook uittreedt.

E. Een gedeelte van een’ Ketel, in welken
men Loogen uitdampt,

Fic. 2. Be Doorfnede in *t breede, van % zelfde Fup-
NS,

F. De ruimte van den Aschhaard,

(3 M Y $ \ A
e 204 ‘ .
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G.
H.

Fie. 3.

o

Q

Ile Rooster.
Het Hout dat in ’t Furnuis brandt. Men
ziet onder den Rooster de Asfche aan kor-
rels vit den Aschhaard vallen.

Werkplaats, waar men de ‘Asfche brandt.

Gedeelte eenes Ketels, behoorende in de
Werkplaats, om uit te wazemen,

Gedeelte van denzelfden Ketel, boven het
Furnuis : hij is aan den kant E van Figuur 1.

De Doorfuede in ¢ lang , van *t zelfde Furnuis.
De Deur van den Aschhaard.

De ruimtc‘van den Aschhaard,

De Deur van ’t Furnuis.

De Rooster op welken men het hout legt,
om te branden.

De Ruimte van 't Furnuis.
De Plaats, waar men de Asfche brandr.

Kleine Buis, die men opent; terswijl men
’t vunr ontfteekt, en die men fluit, als het
vuur ontftoken is. ‘

Opening door welke de v[a:m, rook en
warme Jucht, van 't Fumnuis H, in de
Werkplaats 1, gaat, waar de  Aslche zich
bevinde, welke men wil branden.

Opening, welke men opent, om de As-
fehe in de werkplaats te bréngen, om ge.
brand te worden, en door welke men ze
’er uitneemt: men fluic dezelve, wanneer

bet vaur ontftoken is.
Cy D.
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Opening, waardoor de rook vliegt : be-
hoorende aan het einde van den Schoerfteen,

De dieptc der Ketels, in welken men de
Loogen uitwaazemd. Men moet opmerken ,
dat het hout brande, op den Rooster G;
dat de Asfche van dit hout valle in den
Aschbak F; dat de vlam, de warme lucht,
en de rook door de Opening N vliegen , in
de Ruimte I, in welke de Asfche brandt,
en de Ketels K KK ‘verwarmen , vliegen-
de voorts naar 't einde van den Schoor-
fteen, welke is bij D.

De 3 Ketels boven 't Furnuis,

Pertoont de Werktuigen , welken in eens Fabrick
behooren, in welke men de Zelp aan  brooden
maake,

Een ijzeren Haak, dienende om ’t hout in
't furnois.te ontvlammen, en in beweging
te houden.

Fen houten Liniaal, om op de Zeep de
plaatzen te merken, waar zij moet gefnee-
den worden,

Een fijzeren Staaf, hebbende aan ’t ecne

eind een’ ijzeren kop, met linnen of zijl-
daek overtrokken, om den Buis te fluiten,

Werktuig om de Zeep te kneeden, als men
ze gemarmerd wil maaken, ;

Een houten Schop, dienende om de flofe

fen yoor de loog te verzamelen,

Een ijzeren Schop, om de kalk en de zou-
b
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tige ftoffen, die de loog moeten opleveren,
te vermengen,

Een dikke Hamer, om de kalk, fouda, enz,
te verbrijzelen.

Een platfe Stamper,
Een Zeef.
Een Troffel , om de Zeepbrooden te bereis

den.

Een Plank, om de Zeep te verzamelen, al§
men ze in den oven legt.

“Een ijzeren Schop, om de Zeepbrooden op
te ligten, die in den oven zijn.

Een foort van Hark met ijzeren tanden,
om op de groote Zeepbrooden de plaatzen
te merken, op welken ze moeten doorge-
fneeden worden.

Een groot Zeepbrood, 't welk getekend
is op eene zijde, om de plaatzen te zien,
op welken ze worden doorgelneeden.

Een ander groot Zeepbrood, getekend op
twee zjden, om de kleine brooden te
formeeren.

Fen koperen Vat, om water of loog uit
den put te {cheppen.

Een foortgelijk kleiner Vat, dienende om
de Zeep te {cheppen.

Een Werktuig, om de Zeep te fhijden.
Een houten Vat , tot veele zaaken dienende.

Een katoenen Draad, hebbende aan ’t gen
Cs ein
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einde een houten mouw, en aan ’t andere
eer’ {tok, omde Zeeptafels tot kleine broo-
den te fnijden. —— Dewijl de brooden
zeer klein zijn, bedient men zich van den
katoenen draad. V.,

Een koperen Vat, dienende gewoonlijk om
de Zeep in den oven te draagen.

Een aarden Vat, gefchikt voor de Olie, als
men Ze niet in ‘de kuip doet.

Pk A T E TR

Vertoont onder[cheidene T oeﬁellm, in 't groot , dic tob eene
Leepfabriek veréischt worden.

y 7y 0
- A

FFP.

Is gefchikt om de Loogen door te zijgen.

Vierkante Vaten , draagende den naam van Bue
gadieres , in welken men de loog van de
zoutige zelfftandigheden en de kalk door-
zZijgt.

Is een Goot, gefehikt om aan de Bugadieres
te voegen, voor 't putwater; aan ‘dezelve
opent en fluit men de houten Kraanen GG.
Als het water door de zelfftandigheden
loopt, die in de Bugadieres zijn,'en de
zouten opgelost zijn, opent men één der
Kraanen DD, op dat de loog zoude ftor-
ten in eene foort van waterbak BB, die in
den grond is, De omtrek 15 aangeweezen
ddor de linle CC ; de loog valt voorts
in den ontvanger door de Openingen EE;
maar elke kraan hoort tot eene bijzondere
bak, om de onder(cheidene zwakke en fter.
ke loogen te ontvangen.

Fia.
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Vertoont -het Plan van den mond cenes Ketels
Lil, welke gemaakt is van gebakken fleenen,

De plaats van ’t einde eens Schoorftecns.
B :

De Mond van de twee ontvangers der Olic,
" die tusfchen de ketels geplaatst zijn.

Vertoont een’ opgeheven Ketel op zijne plaats , b,
De Ketels zijn geplaatst in een fterk Metzel-
werk, PP. Men heeft gefpaard de Olie-
bakken tusfchen de ketels te plaatzen; doch
men ziet derzelver Openingen in QQ: men
ziet in nu een’ Viakken Grond, waardp
men klimt , om de ketels te bedienen; en
in m cen’ Gang om ’er ‘te koomen.

Isde Muur waarin de Monden van ’t Fur-
nuis bh geplaatst zijn: men ziet een Dwars-
haut , rustende op twee dikke ijzeren Staa-
ven, Deeze houten Baar vormt eene foort

vap Schraag, wanneer -men- het vuur ont-
feekt,

Doorfiede wan de hosgie van het Furnuis KIC
in Fig. 5.
De Rooster , waarbp men het hout legt,
De Mond van het Furnuis met de Schraa-
gen,
Opening, door welke men het hout op den
Rooster:legt. :
Toont den Hoek , door welken de rook weg.
vliegt.
Het fterke Metzelwerk, in ’ welk de ke.
tels zijn.

PP,
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De Oliebakken, geplaatst tusfchen de ke-
tels.

Een Goot van twee en een half, of drie
duimen wijdte, behoorende aan den ketel ;
dienendeom de loogen, welken haar kracht
hebben verlooren, te doer afloopen ; zij is
verfterkt door een’ ijzeren band, aan den
kant van den ketel, en rust op een’
fteenen bak, waarin de Zeep fijgr, die
van de loggen is afgeloopen.

Is de groote Muur, welke den ingang van
*t Furnuis vertoont: Zzij is aangeweezen in
Fig. 5. KK.

Doorfnede van *t Furnuis , naar de linie BB,
van Fig. 3.

De Muur, vertoonende den ingang van 't
Furnuis b; men legt het hout door de
opening. dd.

Rooster , waardp men het hout legt.
Pijp van den Schoorfteen.
De Kuip.

De Goot, om te zien waar zij.in den ke
tel eindigt; men noemt haar Pépine.

Het Furnuis, van binnen aan de zijde te
Zien.,

Doorfnede van het plan, Fig.. 3. naar da
linie,

Buis van den Schoorfteen , door welken de
rook vliegt.

Bodem des Ketels, die van koper is.

éh ik,
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ih ih. Het gedeelte des Ketels, ’t welke van
binnen is.

bb, Het Furnuis: men ziet, in a4 e den Asch.
bak, de opening van den Schoorfteen be-
neden, en den Rooster, Waarbp men het
hout legt.

PP. De Oliebakken.

QQ. Derzelver Openingen,
Pibhschiac AT - B~Nolilen LV,
Zi'n gefchike om eene kleine Zeepfabrick te vertoonen,
Pr. [11% Fig. 1.

A,B,C,D, ‘ Vier Vaten, dienende om de loogen 1n ts
laaten loopen.
E,F,G,H, De Bakken, welke de loogen ontvangen.
KK, LL, De houten Voetftukken, op welken de va-
ten geplaatst worden.

M. De Ketel.
N. 't Furnuis.
0. Bedding van Potiisch en Kalk.

Fig. 2,
Pertoont dezelfde Voorwerpen, in de doornede.
A,B,C,D, Doorfnede der Vaten.
E.F,G,H, Bakken.

s, b, ¢, d, DeijzerenStaaven of Zuigers, die men opligt,
als men wil dat de loogen uit de Vatenin de
Bakkcn loopen, en die men laat rusten,
als men den loop wil ftuiten,

M. Doorfnede van den Ketel.

(R | Furnuis
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0. 'De Rooster , waarjp men ftookt.
P. De Buis, waardoor de rook gaat,

QQ. De Grond, of de ganfche Omtrek, Alles
wat ’er onder is, is in den grond.

B L SN S e

Pettoons dezelfde Voorwerpen 5 in werking.
AB,C D, De Vaten; geplaatst op derzelver Bokken.
M. De Kuip, waarin gekookt wordt.

F. Werkman, die de Zeep uit den ketel haalt;
hij giet-ze in cene foort van Goot, die de
fiof in een Vaatje G overbrengt.

1. Olie- of Zeepvaten.

K. Werkman, die water fchept , voor hetlaat=
fic vat, dat niet gefchikt is tot zwakke
loogen. -

L. Het Magazijn,



Berekening, voor de Infchrijvers op het geheele Werk,

Dit ZevENDE STUR, beflaat 5% vellen druks;
E By T Bt i
vier unitflaande Plaaten a 6 St. f1 - 43
kost dus, op ordinair papier f 1 :10
en op best papier . oy R Sl 8 Sk 1

Pr——

Het EERSTE STUK: De Indigobereider en Blauswyerwer, [ 3 1 4 2
en op best papier, f4 -2

Het TweeDE STUR ¢ De Sterkwaterfioker , Zoulzuur~ en
“itrioolgliebereider. . . . Feg v roy
; en op best papier.f 4 : 16 :

Het DErpE StUuk: De Pnrc:le?rrﬁzbriek- ~ i g%
en op best papier.f 5 : 5 ¢
/
Het ViernEt STUK : De Leerlooijer, Leertouwer,#it- en
Zeemlooijers . . . fia s 83

en op best papiers f3 2 - 2

Het VijvDE STUR : De Kaarfenmaaker. o 1 g B SECMAL L
en op best papierf1 - 8 &

Het Zespi Stuk: Dé Houtskoolbrander ; met een

Adanhangzel op den Leerloaijer. Lo f: ot
en op best papier.f - : Iz 3

Buiten Deelneeming op het Gehecle Werk, zijn geene atzonders
lijke Stukken als wet 20 procent verhooging te bekoomen.
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